
ENTRADA
•  S T A R T E R •

SOPA DO DIA 3,50€
Daily Soup

CREME DE FAVAS COM PRESUNTO CROCANTE 4,50€

9,00€

Broad Beans Cream with Crispy Ham

CARPACCIO DE VITELA COM QUEIJO DA SERRA E
REDUÇÃO DE VINAGRETE

Veal Carpaccio Sprinkled Mountain Cheese and Vinaigrette
Reduction

COSTELETA DE SARDINHA PANADA EM CAMA DE 
FEIJÃO-FRADE
Breaded Sardine Chop on Cowpea Salad

6,00€

P r e ç o s  c /  I . V . A  I n c l u i d o  à  T a x a  L e g a l  e m  V i g o r

P r i c e s  w i t h  V A T  i n c l u d e d  i n  t h e  c u r r e n t  L e g a l  R a t e

I n f o r m a ç ã o  S o b r e  A l é r g e n o s  D i s p o n í v e l

A l l e r g e n  I n f o r m a t i o n  A v a i l a b l e

N e n h u m  p r a t o ,  p r o d u t o  a l i m e n t a r  o u  b e b i d a ,  i n c l u i n d o  o  c o u v e r t ,  p o d e  s e r  c o b r a d o

s e  n ã o  f o r  s o l i c i t a d o  p e l o  c l i e n t e  o u  p o r  e s t e  f o r  i n u t i l i z a d o

N o  d i s h ,  f o o d  o r  d r i n k ,  i n c l u d i n g  t h e  c o u v e r t ,  c a n  b e  c h a r g e d  i f  n o t  r e q u e s t e d  b y  t h e  c u s t o m e r

o r  i s  r e n d e r e d  u n u s a b l e  b y  t h e  c u s t o m e r .

BOLINHAS DE ALHEIRA EM CAMA DE PURE DE MAÇÃ 8,50€
Alheira Balls in Bed of Apple Puree

TÁBUA DE QUEIJOS SERRANA 9,00€
Mountain Cheese Board

SALADA DE PATÉIS DE BACALHAU RECHEADOS DE
QUEIJO AMANTEIGADO

6,50€

Codfish Pastels Filled with Soft Cheese

CAPUCCINO DE COGUMELOS 5,50€
Mashrooms Cappuccino



PEIXE
•  F I S H •

BACALHAU À CHEF EM CAMA DE ESMAGADA DE BATATA
E OVO

20,00€

19,50€

Chef’s Codfish on bed of Mashed Potato and Egg

LOMBINHO DE TRUTA COM ESPUMA DE ESCABECHE SOBRE
PURÉ DE CHEROVIA E COUVE BRUXELAS SALTEADAS

Tout Loin with Marinade Fauce Foam Upon Parsnip Puree and
Sautéed Brussels Sprouts

MASSADA DE GAROUPA COM COENTROS FRESCOS

Grouper Pasta with Fresh Coriander
19,50€

P r e ç o s  c /  I . V . A  I n c l u i d o  à  T a x a  L e g a l  e m  V i g o r

P r i c e s  w i t h  V A T  i n c l u d e d  i n  t h e  c u r r e n t  L e g a l  R a t e

I n f o r m a ç ã o  S o b r e  A l é r g e n o s  D i s p o n í v e l

A l l e r g e n  I n f o r m a t i o n  A v a i l a b l e

N e n h u m  p r a t o ,  p r o d u t o  a l i m e n t a r  o u  b e b i d a ,  i n c l u i n d o  o  c o u v e r t ,  p o d e  s e r  c o b r a d o

s e  n ã o  f o r  s o l i c i t a d o  p e l o  c l i e n t e  o u  p o r  e s t e  f o r  i n u t i l i z a d o

N o  d i s h ,  f o o d  o r  d r i n k ,  i n c l u d i n g  t h e  c o u v e r t ,  c a n  b e  c h a r g e d  i f  n o t  r e q u e s t e d  b y  t h e  c u s t o m e r

o r  i s  r e n d e r e d  u n u s a b l e  b y  t h e  c u s t o m e r .

SALMÃO ENVOLTO EM MASSA BRICK 20,50€
Salmon in Phyllo Dough

FILETE DE DOURADA COM CROSTA DE AMENDOA
REGADO DE REDUÇÃO DE LARANJA

19,50€

Bream Fillet with Almond Crust Served with Orange Reduction



CARNE
•  M E A T •

CABRITO À CHEF COM BATATA ASSADA E COGUMELOS
EM CAMA DE GRELOS

21,50€

20,00€

Chef’s Goatling with Roasted Potato and Mushrooms on Bed of
Sauteed Greens

LOMBINHOS DE VITELA COM PURÉ DE CHEROVIA E
COGUMELOS SALTEADOS

Veal Loin with Parsnip Puree and Sauteed Mushrooms

MAGRET DE PATO EM CAMA DE BATATA LOIRA E
REDUÇÃO DE MANGA
Duck Chest on Baked Potato and Mango Reduction

21,50€

P r e ç o s  c /  I . V . A  I n c l u i d o  à  T a x a  L e g a l  e m  V i g o r

P r i c e s  w i t h  V A T  i n c l u d e d  i n  t h e  c u r r e n t  L e g a l  R a t e

I n f o r m a ç ã o  S o b r e  A l é r g e n o s  D i s p o n í v e l

A l l e r g e n  I n f o r m a t i o n  A v a i l a b l e

N e n h u m  p r a t o ,  p r o d u t o  a l i m e n t a r  o u  b e b i d a ,  i n c l u i n d o  o  c o u v e r t ,  p o d e  s e r  c o b r a d o

s e  n ã o  f o r  s o l i c i t a d o  p e l o  c l i e n t e  o u  p o r  e s t e  f o r  i n u t i l i z a d o

N o  d i s h ,  f o o d  o r  d r i n k ,  i n c l u d i n g  t h e  c o u v e r t ,  c a n  b e  c h a r g e d  i f  n o t  r e q u e s t e d  b y  t h e  c u s t o m e r

o r  i s  r e n d e r e d  u n u s a b l e  b y  t h e  c u s t o m e r .

PEITO DE FRANGO LASCADO RECHEADO DE ALHEIRA
SOBRE PURÉ DE BATATA-DOCE E COGUMELOS
SALTEADOS

18,50€

Chipped Chicken Breast Filled with Alheira Upon Sweet Potato
Puree and Sauteed Mushrooms

COSTELETA DE BORREGO GRELHADO SOBREPOSTO EM
PURÉ DE CASTANHAS

20,00€

Grilled Lamb Chop on Chestnuts Puree



VEGERATIANO
•  V E G E T A R I A N •

GNOCCHI À SINAI 16,00€

18,50€

Sinai’s Gnocchi

TORTELLINI DE REQUEIJÃO E GRELOS
Curd Cheese and Greens Tortellini

P r e ç o s  c /  I . V . A  I n c l u i d o  à  T a x a  L e g a l  e m  V i g o r

P r i c e s  w i t h  V A T  i n c l u d e d  i n  t h e  c u r r e n t  L e g a l  R a t e

I n f o r m a ç ã o  S o b r e  A l é r g e n o s  D i s p o n í v e l

A l l e r g e n  I n f o r m a t i o n  A v a i l a b l e

N e n h u m  p r a t o ,  p r o d u t o  a l i m e n t a r  o u  b e b i d a ,  i n c l u i n d o  o  c o u v e r t ,  p o d e  s e r  c o b r a d o

s e  n ã o  f o r  s o l i c i t a d o  p e l o  c l i e n t e  o u  p o r  e s t e  f o r  i n u t i l i z a d o

N o  d i s h ,  f o o d  o r  d r i n k ,  i n c l u d i n g  t h e  c o u v e r t ,  c a n  b e  c h a r g e d  i f  n o t  r e q u e s t e d  b y  t h e  c u s t o m e r

o r  i s  r e n d e r e d  u n u s a b l e  b y  t h e  c u s t o m e r .

LASANHA VEGETARIANA SOBREPOSTA A LEGUMES
SALTEADOS

18,50€

Vegetarian Lasagna Overlapped on Sauteed Vegetables



SOBREMESA
• D E S S E R T •

DOCINHO DO CHEF 6,00€

6,00€

Chef’s Sweet

GELADO DE QUEIJO DA SERRA SOBREPOSTO EM BROWNIE
E GANACHE DE CHOCOLATE
Mountain Cheese Ice Cream On Brownie and Chocolate Ganache

P r e ç o s  c /  I . V . A  I n c l u i d o  à  T a x a  L e g a l  e m  V i g o r

P r i c e s  w i t h  V A T  i n c l u d e d  i n  t h e  c u r r e n t  L e g a l  R a t e

I n f o r m a ç ã o  S o b r e  A l é r g e n o s  D i s p o n í v e l

A l l e r g e n  I n f o r m a t i o n  A v a i l a b l e

N e n h u m  p r a t o ,  p r o d u t o  a l i m e n t a r  o u  b e b i d a ,  i n c l u i n d o  o  c o u v e r t ,  p o d e  s e r  c o b r a d o

s e  n ã o  f o r  s o l i c i t a d o  p e l o  c l i e n t e  o u  p o r  e s t e  f o r  i n u t i l i z a d o

N o  d i s h ,  f o o d  o r  d r i n k ,  i n c l u d i n g  t h e  c o u v e r t ,  c a n  b e  c h a r g e d  i f  n o t  r e q u e s t e d  b y  t h e  c u s t o m e r

o r  i s  r e n d e r e d  u n u s a b l e  b y  t h e  c u s t o m e r .

ESTALADIÇO DE LEITE-CREME COM SORVETE DE
TANGERINA

6,00€

Crunchy Cream Milk with Tangerine Sorbet

PANACOTA DE ABÓBORA 5,00€

6,00€

Pumpkin Pannacotta

PUDIM DE QUEIJO DA SERRA COM REDUÇÃO DE FRUTA DA
ÉPOCA E SORVETE
Mountain Cheese Pudding with Season Fruit Reduction and Sorbet

PETIT GATEAU COM FRESCURA DE SORVETE E CAVIAR DE
MANGA

5,00€

Petit Gateau with Fresh Sorbet and Mango’s Caviar

5,00€SEMIFRIO DE FEIJOCA COM DOCE DE ABÓBORA
Feijoca’s Cheesecake with Pumpkin Jam


